KÜÇÜK ÇAMLICA KÖŞKLERİ SU KÖŞKÜ RAMAZAN İFTAR MENÜSÜ 2010

1. HAFTA   11,08,2010-17,08,2010 tarihleri arası.
       İFTAR TABAĞI :pastırma ,beyaz peynir ,kaşar peynir ,siyah ve yeşil zeytin,hurma,kuru kayısı, kuru incir,domates,salatalık,tereyağ,bal ve reçel.

                                                   ÇORBALAR                                     ARASICAKLAR 
11.08.2010                   1.GÜN: Tavuklu şehriye çorbası                Paçanga böreği 
12.08.2010                   2.GÜN:  Kremalı badem çorbası                Tavuklu valavon      
13.08.2010                   3.GÜN:  Saray çorbası                                 Talaş böreği
14.08.2010                   4.GÜN:  Ezogelin çorbası                             Kol böreği 

15.08.2010                   5.GÜN:  Süzme mercimek çorbası              Su böreği

16.08.2010                   6.GÜN:  Mantar çorbası                              Paşa böreği

17.08.2010                   7.GÜN:  Kıymalı tarhana çorbası               lümpiya böreği
HAFTANIN SALATASI :   Cevizli kaşık salata nar ekşili sos ile 

HAFTANIN ANA YEMEKLERİ SEÇMELİ

1. Piliç Topkapı   ( patates püresi,közlenmiş domates biber özel sos ile )

2. Dana antrikot  ( sebzeli  cilav ,domates, biber mantar sos ile )

TATLI VE MEYVE BÜFESİ :  10-15 çeşit tatlı ve mevsim meyveleri.
İÇECEKLER  : Nar suyu , portakal suyu,çay , filtre kahve .
ŞEKER BÜFESİ: Osmanlı saray şekerleri.
                                                         Fiyat:  39,50 TL.
2. HAFTA    18.08.2010 -24.08.2010 tarihleri arası.

       İFTAR TABAĞI :pastırma ,beyaz peynir ,kaşar peynir ,siyah ve yeşil zeytin,hurma,kuru kayısı, kuru incir,domates,salatalık,tereyağ,bal ve reçel.

                                                   ÇORBALAR                                ARASICAKLAR

18.08.2010              8.GÜN:  Minestron çorbası                      

Paçanga böreği
19.08.2010              9.GÜN:  Düğün çorbası                                   Tavuklu valavon                                     
20.08.2010             10.GÜN:  Paşa çorbası                                      Talaş böreği           
21.08.2010             11.GÜN: Tavuklu şehriye çorbası                    Kol böreği 
22.08.2010             12.GÜN: Kremalı badem çorbası                     Su böreği
23.08.2010             13.GÜN: Saray çorbası                                      Paşa böreği

24.08.2010             14.GÜN: Ezogelin çorbası                                  lümpiya böreği  

HAFTANIN SALATASI :      Mevsim salata (sızma zeytinyağı limon sos ile )
HAFTANIN ANA YEMEKLERİ SEÇMELİ

1. Piliç festival  ( ıspanak yatağında  kremalı mantar sos ile )

2. Kuzu çoban kavurma   ( fıstıklı pilav ile )

TATLI VE MEYVE BÜFESİ :  10-15 çeşit tatlı ve mevsim meyveleri.

İÇECEKLER  : Nar suyu , portakal suyu,çay , filtre kahve .

ŞEKER BÜFESİ: Osmanlı saray şekerleri.

                                                         Fiyat:  39,50 TL.

3. HAFTA   25.08.2010 -31.08.2010 tarihleri arası
   İFTAR TABAĞI :pastırma ,beyaz peynir ,kaşar peynir ,siyah ve yeşil zeytin,hurma,kuru kayısı, kuru incir,domates,salatalık,tereyağ,bal ve reçel.

                                                      ÇORBALAR                                ARASICAKLAR

25.08.2010 15.GÜN: Süzme mercimek çorbası             Paçanga böreği 
26.08.2010                   16.GÜN: Mantar çorbası                            Tavuklu valavon                                       
27.08.2010                   17.GÜN: Kıymalı tarhana çorbası             Talaş böreği                                            
28.08.2010                   18.GÜN: Minestron çorbası                        Kol böreği          
29.08.2010                   19.GÜN: Düğün çorbası                              Su böreği 
30.08.2010                   20.GÜN: Paşa çorbası                                 Paşa böreği                         
31.08.2010                   21.GÜN: Tavuklu şehriye çorbası              Lümpiya böreği     

HAFTANIN SALATASI :      Bahçe salatası (balsamik sos ile )
HAFTANIN ANA YEMEKLERİ SEÇMELİ

1. Piliç prenses ( sebze yatağında mantar sos ile )

2. Dana rosto    (patates püresi ile )

TATLI VE MEYVE BÜFESİ :  10-15 çeşit tatlı ve mevsim meyveleri.

İÇECEKLER  : Nar suyu , portakal suyu,çay , filtre kahve .

ŞEKER BÜFESİ: Osmanlı saray şekerleri.

                                                         Fiyat:  39,50 TL.

4. HAFTA       01.09.2010   -08.09.2010 tarihleri arası

   İFTAR TABAĞI :pastırma ,beyaz peynir ,kaşar peynir ,siyah ve yeşil zeytin,hurma,kuru kayısı, kuru incir,domates,salatalık,tereyağ,bal ve reçel.

                                                             ÇORBALAR                              ARASICAKLAR

01.09.2010 22.GÜN: Kremalı badem çorbası                  Paçanga böreği   
02.09.2010                        23.GÜN: Saray çorbası                                   Tavuklu valavon                                         
03.09.2010                        24.GÜN: Ezogelin çorbası                              Talaş böreği                                                
04.09.2010                        25.GÜN: Süzme mercimek çorbası                Kol böreği          
05.09.2010                        26.GÜN: Mantar çorbası                                Su böreği                  
06.09.2010                        27.GÜN: Kıymalı tarhana çorbası                 Paşa böreği                         
07.09.2010                        28.GÜN: Minestron çorbası                           Lümpiya böreği          
08:09.2010                        29.GÜN: Düğün çorbası                                 Paçanga böreği   
HAFTANIN SALATASI :      Kırma salata  (zeytinyağı limon sos ile )

HAFTANIN ANA YEMEKLERİ SEÇMELİ

1. Beğendili piliç ızgara ( salsa sos ile )

2. İslim kebabı  ( şehriyeli pilav ile )

TATLI VE MEYVE BÜFESİ :  10-15 çeşit tatlı ve mevsim meyveleri.

İÇECEKLER  : Nar suyu , portakal suyu,çay , filtre kahve .

ŞEKER BÜFESİ: Osmanlı saray şekerleri.

                                                                                                  Fiyat:  39,50 TL.

